Sivri biber, yesil sogan ve gravyer peyniri karisimi
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Hazirlanmasi

600 g Patates, unla pisirilmis, orta blyUklUkte
Patatesleri soyun, dérde bdélun ve delikli plastik firin tepsisine koyun.
Bu kabi, cam kap Uzerinde Uzerine koyarak soguk firina surtin. Buharla pisirin.
PowerDampfen esnasinda 100 14 Dak.°C

2 Biber, kirmizi

Y2 Biber, yesil

Y2 Sogan
Sivri biber ve sogani ince ince kiyin. Birlikte buharda pisirin.
Yiyecekleri ekleyin
PowerDampfen esnasinda 100 2 Dak.°C

Y2 Peperoncino, dogranmig

60 g Tereyagt, sivi

120 ml Sit

120 g Gravyer peyniri, rendelenmis

Tuz

Peperoncino'yu ince ince dograyin.

Buharda pisirilmis patatesleri ve haglanmis sebzeleri bir kaba alin. Patates ezici ile ezin ve
kalan malzemelere ekleyerek karigtirin. Tuz ile tatlandirin.

1 Yesil sogan, dilimler halinde dogranmis
Yesil soganlari ince halkalar halinde kesin.

Patates karisimini yesil soganla sisleyin.
Aksesuar

Cam kap
Delikli plastik firin tepsisi ¥5 GN, yikseklik 52 mm
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