Tavuk savurma

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 1 Saat
Pisirme 1 Saat
sUresi
Porsiyon 4
Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

Y2 Limon, suyu
2 Cor. k. Pelati
4 Cor. k. Yogurt, Yunan
1 Cor. k. Sirke, yumusak
1 Dis sarimsak
2 Cor. k. Zeytinyagi
Y2 Gay k. Tuz
Y2 Cay k. Mercankdsk yapraklari, kurutulmus
1 Gay k. Toz biber
Y2 Cay k. Zencefil tozu
¢imdik Muskat, 6gdtiimis
Sarimsagi soyun ve ezin. Marinat igin tim malzemeleri sarimsak ile karigtirin.
22 kg Tavuk but, derisiz, kemiksiz

Tavuk budunu marinata bulayin ve bir gece buzdolabinda marine edin.

Marine ettiginiz tavuklar! ertesi giin déner sise gegirin ve tertibatla birlikte soguk firina verin.
Pisirme sensoriini takin ve cihaza baglayin. Pisirme bdlmesinin zeminini temiz tutmak igin
1. rafa bir tepsi koyun. Pisirin.

lzgara level 4, to cooking temperature 65 °C (max 1 Saat)

Aksesuar

Déner sisi

Firin tepsisi

Ek bilgi
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