Pumpkin pie

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 25 Dak.

Dinlenme 30 Dak.

siresi

Pisirme 25 Dak.

suresi

Porsiyon 8

Cihaz Combi-Steam MSLQ

Hazirlanmasi

200 g Beyaz un

1 Gay k. Tuz

100 g Tereyagi, soguk
2 Gor. k. Seker

Y2 Limon, Kabuk

1 Yumurta

Hamur icin un ve tuzu kanstinin. Tereyagini kiigik parcalar halinde kesin ve unla birlikte
gevrek bir kiitle olusana kadar karistirin. Kalan malzemelerle birlikte hizlica homojen bir
hamur elde edene kadar karistirin. Ortiili sekilde 30 dakika sogumaya birakin.

Ardindan hamur unlu bir tezgahi (izerinde bir daire seklinde yaklasik 4 mm kalinhginda agin.
Kalibi pisirme kagidiyla déseyin. Hamuru hazirlanmis olan cam kaliba koyun.

500 g Kabak piiresi, Tatl balkabagi veya Hokkaido

100 g Seker kamisi

3 Yumurta

200 g taze peynir

1 Gay k. Targin, 6gituimus

Y2 Gay k. Zencefil tozu

s Cay k. Karanfil, 6gutilmuas

Vs Gay k. Kakule, 6g0tilmuUs

1 ¢imdik Muskat, 6gutalmas
Tim malzemeleri karigtirin. Baharatlarin miktarini istediginiz gibi ayarlayin.
ic malzemesini cam kaliptaki hazirlanmis hamurun igine ekleyin.
Kalibi soguk pisirme bdlmesinin icindeki cam kaba yerlegtirin. Firinlayin.
Sicak hava + Buharlama esnasinda 180 10 Dak.°C | PowerPlus level 3
PizzaPlus esnasinda 220 13 Dak.°C
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Ipuclari

Kabak puresi icin, kabaklar kiip seklinde dogranarak buharli firinda pisirilebilir. Alternatif olarak, konserve kabak plresi de

kullanabilirsiniz.

Erik sorbesi de kullanilabilir.

Aksesuar

Cam kap
Cam kalip 26 cm

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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