Lor peynirli kinntih kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 1 Saat
Dinlenme 1 Saat 30 Dak.
sUresi
Pisirme 30 Dak.
sUresi
Porsiyon 25
Cihaz Combair SE 2015 itibaryla

Mayali hamur

400 g Un

40 g Seker

21 g Maya, taze

150 ml Sat

2 Yumurta

60 g Tereyagdi, kip seklinde, soguk

Y2 Gay k. Tuz

Unu, sekeri, mayayi, sitl ve yumurtay! bir karistirma kabina koyun ve en disuk kademede
2 dakika boyunca karistirin. Soguk tereyagi kiiplerini ekleyin ve 4 dakika daha karistirin. Tuz
ekleyin ve 4 dakika daha karistirin. Ardindan hamuru 5 dakika boyunca mimk{n olan en
yUksek kademede yodurun. Kabin igindeki hamurun iki katl hacme ulagmasini bekleyin.

Hamur kitiri

400 g Un

250 g Tereyagi, soguk
100 g Seker

1 Yumurta

1 Yumurta aki

Tereyagini kiiguk kipler halinde kesin ve kirintili kek icin diger malzemelerle birlikte
yogurarak bir hamur elde edin. Kirintili kek hamurdan t¢ hamur bezesi yapin ve yakl. 1 saat
boyunca soguk bir yerde muhafaza edin.

Kesmik dolgusu

4 Yumurta
1 Yumurta sarisi
100 g Seker
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1 Paket Sekerli vanilin

3 Cor. k. Misir nisastasi

1 Limon, Su ve kabuk

750 g Kesmik kremasi

500 g Yarim yagh lor peyniri

Kirintili kek

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

Yumurtay1, sekeri, nisastayi ve sekerli vanilini bir kaba koyun ve kisa bir slire karistirin.

Lor dolgusu igin kalan malzemeleri de yumurta karigsimina ekleyin ve iyice karistirin.

Pisirme bodlgesini PizzaPlus ile 180°C'ye kadar (6nceden) i1sitiniz

Firin tepsisini yaglayin. Mayal hamuru biraz unla agin ve firin tepsisinin tUzerine yayarak
yerlestirin. Mayali hamurun kenarlarini ylkseltin ve tUzerine lor peynirli dolguyu serpin.
lyice sogutulmus kirintili kek hamurunu lor peyniri dolgusunun (izerine rendenin iri tarafiyla
rendeleyerek yayin. Tepsiyi isitiimig firina sdrdin. Firinlayin.

Pisirilecek yemegi koyun
PizzaPlus esnasinda 180 30 Dak.°C
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