Meyveli kesmik giveci

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Pisirme 45 Dak.
suresi
Porsiyon 12
Cihaz Combair SE 2015 itibaryla

Hazirlanmasi

250 g Meyve
Meyveleri tirline ve blyikligine gbre soyun ve kiiclk pargalara ayirin.
500 g Kesmik kremasi
1 Paket Vanilya sekeri
3 Yumurta sarisi
50 g Seker
6 Cor. k. Misir nisastasi

1 Limon

1 Cor. k. Makarnalik bugday

irmigi
Limon kabuklarini rendeleyin. Kesmik kremasi, yumurta sarisi, seker, vanilya sekeri, misir
nigastasi, limon kabugu ve budday irmigini dkerek iyice karigtirin.

3 Yumurta aki

1 ¢imdik Tuz
Yumurta aklarini tuzla ¢irpin ve kesmigin altina yedirin. Meyveleri karistirin ve yaglanmis
sufle kaliba doldurun.
Pisirme bdlgesini Sicak hava nemli ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Sufle kalibini isitilmig firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Firinlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava nemli esnasinda 160 45 Dak.°C
Aksesuar
Izgara teli

Sufle kalibi, 25 cm gapinda
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