Ratatuy

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

1 Patlican, yakl. 400 g
2 Kabak

1 Biber, kirmizi

1 Biber, yesil

2 Sogan

2 Domates

2 Dis sarimsak

5 g Provence otlari

Hazirlama 30 Dak.

Pisirme 45 Dak.

siresi

Porsiyon 4

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

1 Konserve Pelati, kiip dogranmis, yakl. 400 g

Tuz

Karabiber

Pisirme bolgesini Sicak hava nemli ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Sebzeleri yikayin ve kiip seklinde kesin (birbirine karigtirmayin). Sodanlari soyun ve kiigik
klpler halinde dograyin. Sarimsagi ezin ve kabugunu gikartin.

Sebzeleri agagidaki sirayi takip ederek porselen kabin igerisine doldurun: Patlican, kabak,
biber, sogan, sarimsak, domates. Uzerine pelatiyi ekleyin, Provence otlarini serperek
gesnilendirin. Porselen kalibi dnceden isitiimig firindaki 1zgara telinin Uzerine yerlestirin.
Pigirin.

100 ml Zeytinyag!, Ekstra sizma

Ipuclari

Pisirilecek yemegi koyun

Sicak hava nemli esnasinda 160 45 Dak.°C

Ratatuyu pisirdikten sonra bir kasik ile karistirin. Stirekli karistirmaya devam ederek
zeytinyagdini ekleyin.

Ratatuy ertesi glin «TazelemeOtomatigi» ile i1sitildiginda ¢cok daha lezzetli olacaktir.
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Aksesuar

Porselen kalip 25 GN, yikseklik 65 mm

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



