Armutlu tava keki

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

250 g Un

Y2 Gay k. Tuz

100 g Tereyagi, soguk
50 ml St

400 g Armutlu yassi pogaca
dolgusu

3 Yumurta

150 g Kesmik kremasi
60 g Seker

250 ml Krema

Ipuclari

Hazirlama 40 Dak.

Dinlenme 1 Saat

sdresi

Pisirme 1 Saat

siresi

Porsiyon 8

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Unu tuzla karistirin. Kiip tereyaglari ekleyin ve ufalanan bir hal alana kadar yogurun. Situ
ekleyin ve yogurarak hamur elde edin. Hamuru seffaf folyoyla sarin ve en az 1 saat siireyle
soguk bir yerde tutun.

Yuvarlak firin tepsisini tereyagiyla yaglayin. Hamuru un Gzerinde yuvarlak sekilde agin ve
finn tepsisi yerlestirin. Hamurun tabanina ¢atal ile birkac kez delik agin ve dolguyu Gzerine

yayin.

Armutlu yassi pogaga dolgusunu hamurun tabanina yayin.

Kremay ¢irparak koyulastirin ve diger malzemelerle karistirin. Krema karigimini armutlu
yassi pogaga dolgusunun Uzerine yayin. Firin tepsisini soguk firinin igindeki 1zgara telinin
Uzerine yerlestirin. Firinlayin.

Sicak hava esnasinda 180 40 Dak.°C

Armutlu tava kekini ihk sekilde kremsanti veya peynir ile servis edin.

Armutlu yassi podaca dolgusunu kendiniz yapmak i¢in 200 g kuru armut, 50 g kuru erik, 50 g kuru incir ve 25 g kuru Gzimi
bir gece boyunca suda tutun ve ertesi giin bu suyla birlikte 30 dakika boyunca pigirin. Siviyi elekten gegirin ve kurutulmus
meyveleri 2 ¢orba kasigi armutlu pogdacga baharati, 50 g armut suyu ve 2 ¢orba kasidi visne ile ince birlikte ince bir pire

haline getirin.
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Aksesuar

TopClean 6zellikli yuvarlak firin tepsisi, 29 cm ¢apinda

Izgara teli

Ek bilgi
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