Meyve kompostolu cikolatall hizl kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 15 Dak.
Pisirme 16 Dak.
sUresi
Porsiyon 4
Cihaz Combi-Steam MSLQ

Hazirlanmasi

100 g Gikolata
100 g Tereyagdi
100 g Seker
25gUn

25 g Kakao tozu
3 Yumurta

1 GCay k. Kabartma tozu

Cikolatayi tereyag ile eritin. Sekeri, unu, kakao ve kabartma tozunu karistirin. Eritilmig
¢ikolata karisimini ekleyin ve yumurtalari karistirin. Karisimi hafifce ¢irpin ve Gizerine
pisirme kagidi serilmig bir porselen kaliba aktarin.

600 g Kayisi, yakl. 12 kayisiya denk gelir.
50 g Seker

1 Vanilya gubugu
Kayisilari kiipler halinde dograyin ve sekerle karistirin. Vanilya gubugunu kesin ve kaziyin.
Tim malzemeleri porselen kaliba dékiin.

Her iki porselen kalibi isitilmamis firinda 2. rafa siirlin. Porselen kalibi pasta kiitlesiyle sag
tarafta pisirme alanina yerlestirin. Firinlayin.

Sicak hava + Buharlama esnasinda 180 16 Dak.°C | PowerPlus level 6

Pudra sekeri

Pastanin tUzerine pudra sekeri serpin.

Ipuclari

Kayisi yerine herhangi bir meyve kullanilabilir.
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Aksesuar

Izgara teli

2 porselen kalip ¥3 GN, yUkseklik 65 mm

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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