Cikolatal kirmizi saraph kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

200 g Tereyagi, yumusak
200 g Seker

1 ¢cimdik Tuz

3 Yumurta

100 ml Kirmizi sarap
200 g Beyaz un

2 Cay k. Kabartma tozu

1 ¢imdik targin, 6gutulmis
Y2 Cay k. Kakao tozu

60 g Gikolata kirintilan
80 g Kare cikolata

Aksesuar

Izgara teli

Hazirlama 30 Dak.

Pisirme 1 Saat 10 Dak.

suresi

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Kek kalibina firin kagidi yerlestirin veya tereyagi ile yaglayin.

Pisirme bolgesini Sicak hava ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Tereyagini, sekeri ve tuzu kabarik bir krema seklinde ¢irpin. Yumurtalari ekleyin ve kremsi
bir kivama ulasana kadar ¢irpmaya devam edin. Kirmizi sarap ekleyin.

Unu, kabartma tozunu, tar¢ini, kakao tozunu karistirin ve gikolata kirintilari ve kipleri ile
birlikte karistirin.

Hamuru hazirlanmis olan kaliba doldurun. Kek kalibini 1zgara teli Gzerinde 6nceden isitilmig
pisirme alanina koyun. Firinlayin.

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 160 1 Saat 10 Dak.°C

Keki biraz sogumaya birakin, kaliptan ¢ikartin ve ardindan tamamen sogumaya birakin.

Kek kalibi, 25-28 cm uzunlugunda

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli 1



Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



