Kuskonmaz kisi

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 20 Dak.
Pisirme 45 Dak.
suresi
Porsiyon 8
Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Hazirlanmasi

500 g kugkonmaz, yesil

100 g Ham jambon

Kugkonmazlarin alt 1/3’Gnu soyun ve yeni kesme yerleri agin. Kuskonmazlari yakl. 3 cm
uzunlukta kesin. Ham jambonu seritler halinde kesin.

Pisirme bolgesini PizzaPlus ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
2 Yumurta
250 ml Yarim yagl krema
100 g Gruyére, rendelenmis
Tuz
Karabiber, 6g0tilmuis

Muskat, rendelenmis

Sos igin yumurtay! ¢irpin, yarim yagli krema ve Gruyére peynirini karistirin, tuz, karabiber ve
muskat ekleyin.

1 Pasta hamuru, yuvarlak agiimis

Hamuru pisirme kagidiyla yuvarlak firin tepsisine yerlestirin ve catal ile delikler agin.
Kuskonmaz ve jambonu hamurun Gzerine koyun ve sosu Uzerine dagitin.

Yuvarlak firin tepsisini dnceden isitiimig pisirme alaninda 1zgara teli Gzerine yerlestirin.
Finnlayin.

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
PizzaPlus esnasinda 180 45 Dak.°C

Aksesuar

TopClean 6zellikli yuvarlak firin tepsisi 29 cm

Izgara teli
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