Pastirmali kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Pisirme 30 Dak.
sUresi
Porsiyon 12
Cihaz Combair SE 2015 itibaryla

Hazirlanmasi

1 dal Maydanoz
250 g Yarim yagh lor peyniri
2 Yumurta
2 Cor. k. Sbrinz peyniri, rendelenmis
Y2 Gay k. Tuz
Karabiber, 6gitilmuis
Maydanozu incecik kiyin. g malzemelerini karistirin.
60 g Pastirma, dogranmig

100 g Kabak, yakl. kii¢ilik boy bir adet kabak

Kabag kiguk kipler seklinde kesin. Pastirmayi kizartma tavasinda yag koymadan kizartin
ve disari alin. Kabagi da ayni tavada kisa sire soteleyin.

Kabagi ve pastirmayi lor peyniri dolgusuna ekleyin, karigtirin.
Pisirme bélgesini Ustten/alttan isitma ile 200°C'ye kadar (6nceden) Isitiniz

2 Paket Pasta hamuru, dikdértgen agiimis, yakl. 500 g

Muffin tepsisini yaglayin veya kaliplarin igine pisirme kagidi yerlestirin. Pasta hamurundan
11 cm ¢apinda 12 adet hamur bezesi yapin. Bezeleri girintilerin icini yerlestirin ve hafifce
bastirin. Girintilerin her birine yakl. 1,5 ¢orba kasigi dolgu koyun.

Muffin tepsisini &nceden isitilmis firindaki 1zgara teline yerlestirin. Firinlayin.
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Ustten/alttan i1sitma esnasinda 200 30 Dak.°C

Pastirmali keki 1lik servis edin.

Ipuclari

Pisirmeden 6nce keklerin lzerine kiraz domates de ekleyebilirsiniz.
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Aksesuar

12 b6lumlG muffin tepsisi

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi
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