Tatll patates, bourbon ve pastirma karisimi

Tarif yazan V-ZUG A.S.
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Hazirlanmasi

600 g Tatl patates

Tatl patatesleri soyun, 2 cm kalnhginda dilimler halinde kesin ve delikli plastik firin tepsisine
ekleyin.

Bu kabi, cam kap Uzerinde Uzerine koyarak soguk firina surtin. Buharla pisirin.
PowerDampfen esnasinda 100 16 Dak.°C

3 dilim Pastirma

Y2 Cay k. Tereyagdi

9 Yapraklar Adagayi

75 ml St

2 Cor. k. Tereyag!, kahverengi

1 Gor. k. Bourbon

Karabiber

Tuz
Pastirmay! ince seritler halinde kesin ve kizartma tavasinda yag koymadan soteleyin.
Adacayini kiyin. Kahverengi tereyagini eritin ve adacayini bunun iginde soteleyin.
Buharla pisirilmis tatli patatesleri bir kaba alin. Patates ezici ile ezin ve kalan malzemelere
ekleyerek karistirin. Tuz ve karabiber ekleyin.

Ipuclari

Bourbon yerine herhangi bir viski tirt kullanabilirsiniz.

Kahverengi tereyadi yapmak igin tereyadini esit blyUklikte pargalar halinde kesin. Tavaya koyun ve orta ateste strekli
karistirarak eritin. Tereyadinin kizarmasini bekleyin ve ocakl firindan alarak kigtk bir kaseye dékun.
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Aksesuar

Cam kap
Delikli plastik firin tepsisi ¥5 GN, yikseklik 52 mm
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