Domatesli ekmek

Tarif yazan V-ZUG A.S.

-_— N Hazirlama 20 Dak.
Dinlenme 1 Giin1 Saat 30 Dak.
siresi
Pisirme 50 Dak.
siresi
Porsiyon 6
Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

On hamur

150 g Beyaz un
150 ml Su

1 Tutam Maya

On hamur icin tim malzemeleri karistirin ve yakl. 24 saat boyunca (izeri kapali sekilde oda
sicakliginda dinlendirin.

Domatesli ekmek

600 g Yari esmer un

1%2 Gor. k. Tuz

300 ml Domates suyu

10 g Maya

3 Cor. k. Zeytinyagi

100 g Domates, kurutulmus

50 g Zeytin, siyah, cekirdegi ¢ikartiimig, ikiye bélinmis
1 Cor. k. yesillik, italyan, kurutulmus

Zeytinyag!
Domatesleri seritler halinde kesin, zeytinleri ikiye bolin. Ekmek hamuru igin tim malzemeleri
6n hamur ile karigtirin ve plrizstz bir hamur haline gelene kadar yogurun. Usti 6rtdli
olarak 1 V2 saat dinlendirin.

Pisirme bolgesini Sicak hava + Buharlama ile 230°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Hamuru zeytinyagi ile yaglanmis bir kek kalibina dikkatlice aktarin, (izerine un serpin ve
kesikler atin. Kek kalibini dnceden isitilmis firindaki 1zgara teli Gzerine yerlestirin. Firinlayin.

Pisirilecek yemegi koyun
Sicak hava + Buharlama esnasinda 230 15 Dak.°C
Sicak hava esnasinda 200 35 Dak.°C

Ekmegi kaliptan ¢ikartin ve 1zgara teli Gzerinde sogumaya birakin.
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Aksesuar

Izgara teli

Yakl. 30 cm uzunlugunda kek kalibi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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