Torta Salata

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlanmasi

600 g Kabak
Zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Hazirlama 30 Dak.

Pisirme 35 Dak.

siresi

Porsiyon 6

Cihaz Combair-Steam SE 2015 itibariyla

Kabagi yikayin, dérde bdlin ve yumusak i¢ taraflarini keserek ¢ikartin. Kabak ¢ubuklarini, 1
cm kalinlikta verev pargalar halinde kesin.

Kizartma tavasinda zeytinyagdini 1sitin, kabagi ekleyin ve hafifce kahverengilesene kadar

yUksek ateste karistirarak kavurun. Tuz ve karabiber ekleyin. Sogumaya birakin. Suyunu
stzdn.

2 rulo Milféy hamuru, yuvarlak, yakl. 32 cm

200 ml Tam yagh krema
400 g Ricotta peyniri
4 Yumurta

1 Yumurta sarisi

2 Cor. k. Parmesan, rendelenmig

1 ¢imdik muskat
Tuz
Karabiber

Yuvarlak firin tepsisine bir milféy hamuru yerlestirin, hamuru st Gste getirin.

Ricotta peynirini, kremayi, yumurtayi, yumurta sarisini ve parmesani karigtirin ve sogumus
kabaklari da buna ekleyin. Karigsimi tuz, karabiber ve muskat ile tatlandirin.

Karigimi milféy hamurunun Gzerine yayin ve ikinci bir hamur yapragi ile Gzerini 6rterek
kenarlari iyice birbirine bastirin.

Yuvarlak firin tepsisini soguk firin igindeki firin tepsisinin tzerine surun. Firinlayin.

Profesyonel Pisirme milféy hamuru esnasinda 210 35 Dak.°C
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Ipuclari

Torta Salata sogudugunda daha kolay kesilir.

Aksesuar

TopClean 6zellikli 29 cm ¢apinda yuvarlak firin tepsisi

Finn tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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