Vanilyal kruvasan
Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
& ’ Dinlenme
i suresi
Pisirme
sUresi

Cihaz

Hazirlanmasi

225 g Un

Y2 Vanilya gubugu

125 g Badem, kabugu soyulmus, ¢ok ince ¢ekilmis
125 g Findik, ¢ok ince gekilmis

90 g Seker

250 g Tereyagi

1 Yumurta

1 Yumurta sarisi

1 Saat
1 Saat

8 Dak.

Combair SE 2015 itibariyla

Vanilya cubugunu kaziyin ve ¢ikardiginiz gekirdekleri kalan malzemelerle karistirarak bir
hamur elde edin. Hamuru streg filmle kaplayin ve 1 saat boyunca buzdolabinda dinlenmeye

birakin.

Pisirme bélgesini Ustten/alttan 1sitma ile 200°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Hamuru piriizstz olacak sekilde yogurun ve kigulk kruvasan sekilleri verin. Kruvasanlari

pisirme kagidi serdiginiz bir firin tepsisine yerlestirin.

Firin tepsisini dnceden isitiimig firina surtn. Firinlayin.

Pisirilecek yemegi koyun

Ustten/alttan isitma esnasinda 200 8 Dak.°C

Pudra sekeri
Pisirdikten hemen sonra kruvasanlarin (zerine pudra sekeri serpin.
Aksesuar
Firin tepsisi
Ek bilgi
Olusturulma tarihi 11.12.2019
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