Kavuzlu bugday unlu erikli tart

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 45 Dak.

Dinlenme 1 Saat

siresi

Pisirme 45 Dak.

suresi

Porsiyon 6

Cihaz Combair SE 2015 itibariyla

Kavuzlu bugday unu hamuru

225 g Kavuzlu bugday unu, agik renk

100 g Tereyagi, soguk

2 Gor. k. Muscovado sekeri, alternatif ham seker
1 Paket Sekerli vanilin

Y2 Gay k. Tuz

80 g Su, soguk

Kavuzlu bugday ununu ve tereyagini bir kaba alin ve iki elinizin arasinda ovalayarak unun
kinntili hale gelmesini saglayin. Kalan malzemeleri ekleyin ve siki bir hamur haline getirin.
Hamuru buzdolabinda yakl. 1 saat sogumaya birakin.

Tart

40 g Badem, 6gutilmis
700 g Erik
Y2 Vanilya gubugu
250 ml Krema
2 Yumurta
40 g Seker
Firin tepsisini 1sitmak iin tepsiyi firnin soguk pisirme bdlmesine siriin. On 1sitma yapin.

Pisirme bodlgesini PizzaPlus ile 175°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Kavuzlu bugday unu hamurunu agin, yuvarlak firin tepsisine yerlestirin ve Uzerine ¢atal ile
delikler agin. Hamurun tabanina badem déseyin.

Erikleri yikayin, ikiye bélin ve hamurun tabanina yayarak yerlestirin.

Dolgu igin vanilya gubudundan ¢ekirdekleri kaziyin ve kalan malzemelerle karigtirin.
Dolguyu eriklerin tizerine dokin.

Tarti firin tepsisine koyarak dnceden isitilmis firina yerlestirin. Firinlayin.
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Pisirilecek yemegi koyun

PizzaPlus esnasinda 175 45 Dak.°C

Pisirdikten sonra tarti kaliptan ¢ikartin ve hafifce sogumaya birakin.

Aksesuar

TopClean 6zellikli yuvarlak firin tepsisi, 29 cm ¢apinda

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 11.12.2019
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