Burger ekmekleri

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Ust malzemeli

Hamur

50 g Tereyagi

300 ml Sat

400 g Yari beyaz un

1 Gay k. Tuz

1 Cay k. Seker

Y2 Kip Maya (yakl. 20 g)

1 Yumurta

Sekil verme

Serpmek igin un
1 Uzerine siirmek igin yumurta

2 Gor. k. Su

Uzerine serpmek igin tohumlar
(6rnegin rezene tohumu,
hashas tohumu, ¢érek otu,
susam vb.)

Hamur

Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
suresi
Adet
Cihaz

30 Dak.
30 Dak.

1 Saat 25 Dak.
8

CombairSteamer V2000 2021
itibariyla

Kigik bir tavada tereyagini eritin ve sit ekleyin. Sogumaya birakin.

Kalan malzemelerle birlikte bir kapta yogurarak yumusak ve nemli bir hamur elde edin.

Hamuru bir top haline getirin. Bir kap icinde firinin tabanina yerlestirin ve Profesyonel
Pisirme kabarma ayarinda 32 °C isida 1 saat kabarmaya birakin.
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Sekil verme

Firinlama

Pisirme adimlar

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

Hamuru un serpilmis galisma yiizeyine alarak 8 porsiyona béliin ve bezeler yapin. Uzerine
pisirme kagidi serilmis firin tepsisine yerlestirin. 30 dakika kabarmasini bekleyin.

Yumurtayi ve suyu ¢irpin. Ekmeklerin tizerine bu karisimdan siriin. istege gére lizerine
susam serpin.

Burger ekmeklerini orta rafta Profesyonel Pisirme klasik ayarinda 180°C isida 25 dakika
sureyle pigirin.

Burger ekmeklerinin Uzerine mutfak havlusu érterek ekmekleri sogumaya birakin.

Profesyonel Pisirme Kabartma esnasinda 32 1 Saat°C
Kabaran hamuru isleyin.

Profesyonel Pisirme Kaplamali eshasinda 180 25 Dak.°C
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