Cantucci

Tarif yazan V-ZUG A.S.

b Hazirlama 20 Dak.
H Dinlenme 30 Dak.
bl sUresi
Pisirme 35 Dak.
sUresi
Adet 40
Cihaz CombairSteamer V2000 2021

itibariyla

findikli ve tonka fasulyel

Cantucci

2 Yumurta veya vegan yumurta ikamesi, paket (zerindeki talimatlara gére karigtirilir
250 g Beyaz un

180 g Seker

Y2 Cay k. Tonka fasulyesi, rendelenmis

1 Gimdik Tuz

2 Gay k. Kabartma tozu

25 g Margarin

175 g Findik, kavrulmus

Firinlama

Yuvarlamak igin seker

Cantucci
Margarin dahil tim malzemeleri karistirarak bir hamur elde edin. Findiklari dikkatlice
hamurun altina yerlestirin.
Hamurun Gzerini kapatin ve 30 dakika sogutun.

Finnlama

Pisirme bdlmesini Sicak hava ayarinda 190 °C sicaklija kadar énceden isitin.
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Hamuru 3 esit porsiyona bdélin. Her bir hamur pargasindan 3 cm kalinhginda ve firin tepsisi
kadar uzun bir rulo yapin. Rulolari sekerde yuvarlayin ve pisirme kagidi serdiginiz firin
tepsisine yerlestirin. Orta rafta 20 dakika sireyle pigirin.

Rulolar pisirme bdliminden alin. Biraz sogumalarini bekleyin ve 1 cm kalinliginda verev
dilimler halinde kesin. Kesilmis taraflari asagi gelecek sekilde tekrar firin tepsisi yerlestirin.

Orta rafta 10 dakika sireyle pisirin.

Pisirme adimlar

Pisirme bodlgesini Sicak hava ile 190°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma sona erdi. Yiyecekleri iceri siiriin.

Sicak hava esnasinda 190 25 Dak.°C

Yiyecegi ¢cikartin. Hazirlayin.

Yiyecekleri iceri siiriin. Pisirmeye devam edin.

Sicak hava esnasinda 190 10 Dak.°C

Ipuclari

Cantucci'leri kapal bir kap igerisinde kuru ve 1sik almayan bir yerde saklayin.

Aksesuar

Finn tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 26.01.2022
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