Kurabiyeler

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 30 Dak.

Pisirme 15 Dak.

sUresi

Adet 12

Cihaz CombairSteamer V2000 2021
itibariyla

cikolatali ve yer fistikli

Kurabiyeler

60 g Tereyagi, yumusak
75 g Seker kamisi

1 Yumurta

1 Tutam Vanilya gubugu
posasl

2 Cor. k. Findik ezmesi

100 g Beyaz un

1 Gay k. Kabartma tozu

1 Cor. k. Kakao tozu

100 g Koyu cikolata, dogranmis
50 g tuzlu fistik, dogranmis

Kurabiyeler

Tereyadi ve sekeri bir kaba alarak iyice karisana kadar ¢irpma teli ile ¢irpin. Yumurtayi,
vanilyayi ve fistik ezmesini ekleyerek karistirin.

Un, kakao ve kabartma tozunu karistirin, diger karisima ekleyin ve yumusak bir hamur
haline getirin. Cikolata ve fistiklari hamura katin.

Esit blyUklikte 12 beze yapin ve pisirme kagidi serdiginiz bir firin tepsisine aralarinda
yeterince bosluk birakarak yerlestirin. Bezelerin Gzerine hafifge bastirarak dizlestirin.

Firinlama

Pisirme bélmesini Sicak hava ayarinda 160 °C sicakliga kadar énceden isitin.
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Kurabiyeleri orta rafta 15 dakika sureyle pisirin.

Pisen kurabiyeleri 1zgara teli Uzerinde sogumaya birakin.

Pisirme adimlari

Pisirme bolgesini Sicak hava ile 160°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma sona erdi. Yiyecekleri iceri siiriin.

Sicak hava esnasinda 160 15 Dak.°C

ipuclari

Dondurma kepgesi ile hamur toplarina daha kolay sekil verebilirsiniz.

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 26.01.2022
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