Financier kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 45 Dak.

Pisirme 20 Dak.

sUresi

Adet 30

Cihaz CombairSteamer V2000 2021
itibariyla

cikolata kaplamali ve kayisili

Hamur

4 Yumurta
150 g Seker

1 Gimdik Tuz

200 g soyulmus, 6gutilmis
badem

60 g Tereyagt, sivi
50 g Beyaz un

1 Islenmemis limon, az miktarda kabuk rendesi

Cikolata kaplamasi

150 g Siitli gikolata, dogranmis
50 g Beyaz cikolata, dogranmig

Katmanlar

100 g kayisi regeli

Hamur

Yumurta, tereyadi ve tuzu bir kaba alarak iyice karisana kadar ¢irpma teli ile ¢irpin. Kalan
malzemeleri de karisima ekleyerek dikkatlice karigtirin.

Hamuru pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine 30 x 30 cm'lik bir kare olacak sekilde yayin.

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli 1



Firinlama

Cikolata kaplamasi

Katmanlar

Pisirme adimlari

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma farihi

Pisirme bélmesini Ustten/alttan 1sitma nemli ayarinda 200°C sicakliga kadar énceden isitin.
Pandispanyayi orta rafta 20 dakika stireyle pisirin.

Pandispanyayi sogumaya birakin.

Sutli gikolatay! bir tencereye alin ve kisik ateste ara sira karistirarak eritin. Tencereyi
ocaktan alin. Beyaz cikolatayi ekleyin ve eritin. Bir ¢atal yardimiyla mermer deseni verin.

Pandispanyay ikiye bélin ve bir yarisina kayisi regeli striin. Pandispanyanin ikinci yarisini
Uzerine kapatin.

Pandispanyay! her biri 3 x 5 cm &lgilerinde 30 pargaya kesin. Klguk kekleri 1zgara teli
Uzerinde siralayin. Gikolata kaplamasini bir cay kasigi yardimiyla keklerin tizerine dékin ve
biraz yayin. Gikolatay1 sogumaya birakin.

Pisirme bélgesini Ustten/alttan 1sitma nemli ile 200°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma sona erdi. Yiyecekleri iceri siiriin.

Ustten/alttan 1sitma nemli esnasinda 200 20 Dak.°C
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