Cikolatal fondan

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 15 Dak.

Dinlenme 1 Saat

siresi

Pisirme 13 Dak.

sUresi

Porsiyon 4

Cihaz CombairSteamer V2000 2021
itibariyla

Kakuleli

Hamur

Yaglamak icin tereyagi
Unlamak i¢in un

100 g Koyu cikolata, dogranmis
50 g Tereyagi

80 g Seker

3 Yumurta

50 g Beyaz un

1 Gimdik Fleur de Sel

1 Gimdik Toz kakule

Hamur
Kaliplari yaglayin ve unlayin.
Cikolata ve tereyagini bir tencereye alin ve kisik ateste ara sira karigtirarak eritin.
Seker ve yumurtalari bir kaba alin ve seker eriyene kadar iyice karistirin. Gikolatayi
ekleyerek karistirin.
Un, tuz ve kakuleyi ekleyin ve karigtirin.
Hamuru énceden hazirladiginiz kaliplarin 3/4'tine kadar doldurun ve 1 saat sogutun.
Firinlama

Pisirme bdlmesini Sicak hava ayarinda 180 °C sicakliga kadar énceden isitin.
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Kaliplari bir firin tepsisine koyarak orta rafa yerlestirin ve 13 dakika slreyle pisirin.

Kaliplardan dikkatlice ¢ikartin ve sicakken servis edin.

Pisirme adimlari

Pisirme bolgesini Sicak hava ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma sona erdi. Yiyecekleri iceri siiriin.

Sicak hava esnasinda 180 13 Dak.°C

Aksesuar

Her biri 7 cm ¢apinda ve 1"z dl kapasiteli 4 porselen kalip

Firin tepsisi
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