Meyveli pasto

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
suresi
Adet
Cihaz

Meyveli pastanektarinli ve yaban mersinli

Pasta hamuru

300 g Beyaz un

75 g Seker

Y2 Gay k. Tuz

175 g Tereyagi, soguk, kup seklinde

1 Yumurta

ic malzeme

1 kg Nektarin

200 g Cay Gzumii

50 g Seker

2 Cor. k. Misir nisastasi

1 Islenmemis limon, suyu ve az miktarda kabuk rendesi

Sekil verme

Yaglamak icin tereyagi
Acmak icin un

2 Cor. k. Ogitilmis badem
2 Cor. k. Seker kamigi
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30 Dak.
30 Dak.

55 Dak.

8

Combair V6000 45 2021 itibariyla



Pasta hamuru

ic malzeme

Sekil verme

Firinlama

Pisirme adimlari

Ipuclari

Unu seker ve tuzla karistirin, tereyagi ekleyin ve ellerinizle kiiglik parcaciklar halinde
ufalayin. Yumurtayi ekleyin ve hizli bir sekilde hamur haline getirin.

Kapatarak 30 dakika sogumaya birakin.

Nektarinleri 1 cm blyUkliginde kipler halinde dograyin. Kalan malzemelerle birlikte bir
kapa karistirin.

Kelepgeli pane kalibini tereyagi ile yaglayin.

Hamurun 2/3 kadarini un serpilmig bir calisma yizeyinde yakl. 5 cm kalinhginda bir daire
seklinde acin. Agtiginiz hamuru kelepgeli pane kalibina yerlestirin, tabana bastirin ve 5 cm
yuksekliginde bir kenar olusturun. Hamuru tabanina ¢atalla delikler agin. Uzerine bademleri

yayin.
ic dolguyu kaliba dékiin ve esit olarak dagrtin.

Kalan hamuru yaklagik 5 mm kalinhginda agin ve 1 cm genigliginde seritler halinde kesin.
Seritleri dolgunun (izerine 1zgara seklinde yerlestirin, kenarlarindan hafifge bastirin. Uzerine
seker serpin.

Pisirme bélmesini PizzaPlus ayarinda 180 °C sicaklija kadar énceden isitin.
Keki 1zgara teli Gzerinde orta rafa yerlestirin ve 55 dakika streyle pigirin.

Meyveli turtayi kaliptan ¢ikartin ve bir 1zgara teli Gizerinde sogumaya birakin.

Pisirme bodlgesini PizzaPlus ile 180°C'ye kadar (6nceden) i1sitiniz
His
PizzaPlus esnasinda 180 55 Dak.°C

Nektarin yerine mevsimine gore istediginiz ¢ekirdekleri meyveleri kullanabilirsiniz.

Aksesuar

26 cm capinda kelepgeli pane kalibi

Izgara teli
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