Hindistan cevizli topkek

Tarif yazan V-ZUG A.S.
F" Hazirlama 45 Dak.
B Pisirme 30 Dak.
sUresi
Adet 8
Cihaz CombairSteamer V2000 2021
itibariyla

kaju ust malzemeli

Topkek

Yaglamak icin tereyagi
100 g Tereyadi, yumusak
50 g Pudra sekeri

2 Yumurta

90 g Pul hindistan cevizi
80 g Beyaz un

1 Gay k. Kabartma tozu

1 Gimdik Tuz

Y2 Gay k. Vanilya cubugu
posasl

Serbet

100 g Seker
200 ml Su
3 Misket limonu, Rendelenmis kabuk

4 Cor. k. Misket limonu suyu
Kaju Ust malzemesi

50 g Tereyagi veya margarin

50 g Pudra sekeri
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150 g Kaju yagi

1 tutam Vanilya cubugu posasi

2 Gor. k. Pancar suyu

Hazirlanmasi

biraz Yenilebilir Gigekler

Topkek

Serbet

Kaju Ust malzemesi

Hazirlanmasi

Pisirme adimlari

Ipuclari

Muffin kaliplarini yaglayin.

Tereyadi ve pudra sekerini bir kaba alarak iyice karisana kadar ¢irpma teli ile ¢irpin.
Yumurtalari birer birer ekleyin, homojen bir kivam elde edene kadar ¢irpmaya devam edin.
Vanilya da dahil diger malzemeleri ekleyin ve dikkatlice karistirin.

Hamuru muffin kaliplarina bélerek dékun. Delikli bir paslanmaz gelik tepsiye koyun ve
Buharla pisirme ayarinda 100 °C isida 30 dakika sireyle pisirin.

TUm malzemeleri bir tencereye alin, kaynatin ve yakl. 5 dakika stireyle diisik 1sida pismeye
birakin.

Tereyadi ve pudra sekerini bir kaba alarak iyice karigana kadar ¢irpma teli ile ¢cirpin. Kalan
malzemeleri ekleyin ve karigtirin.

Muffin kekler hala kaliptayken iclerine sicak surup dokin, kaliptan ¢ikartin ve sogumaya
birakin.

Keklerin Uzerine krema slrln ve kekleri yenilebilir giceklerle sisleyin.

Bugulama esnasinda 100 30 Dak.°C

Kaju yagini isterseniz kendiniz de yapabilirsiniz: Kaju fistiklarini bir tavada veya firinda kavurun, sogumaya birakin ve ince

bir pure haline getirin.
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Aksesuar

Silikon veya sac 8 gozIlu muffin kalbi

Paslanmaz gelik tepsi, delikli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 26.01.2022
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