Limonlu turta

Tarif yazan V-ZUG A.S.

bezeli

Gevrek hamur

200 g Beyaz un
3 Cor. k. Seker

Y2 Gay k. Tuz

Vs Gay k. Vanilya gubugu
posasl

100 g Tereyagi, soguk, kiip seklinde
60 ml Su
Acmak icin un

Yaglamak igin tereyag!

Lemon Curd

70 g Tereyagi

114 Islenmemis limon, Suyu ve rendelenmis kabugu
1 Yumurta

2 Yumurta sarisi

150 g Seker

1 Cor. k. Misir nisastasi

Bos pisirme

300 g kuru baklagiller
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Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
siresi
Adet
Cihaz

50 Dak.
30 Dak.

40 Dak.
8

CombairSteamer V2000 2021
itibariyla



Cirpilmis yumurta beyazi

2 Yumurta aki
1 Gimdik Tuz
70 g Pudra sekeri

Gevrek hamur

Bos pisirme

Lemon Curd

Un, seker, tuz ve vanilyayi bir kapta karistirin. Tereyagini ekleyin ve ellerinizle kiiguk
pargaciklar halinde ufalayin. Su ekleyin ve hizli bir sekilde hamur haline getirin.

Tart hamurunu un serpilmis bir calisma ylzeyine alarak yakl. 5 cm kalinliginda yuvarlak
bezeler yapin. Firin tepsisini tereyagi ile yaglayin ve hamuru yerlestirin. Hamuru tabanina
catalla delikler agin.

30 dakika sogutun.

Pisirme bélmesini PizzaPlus ayarinda 200°C sicakliga kadar énceden isitin.
Hamur tabanin tzerini pisirme kagidi ile 6rtlin ve Uzerine baklagilleri dokan.
Izgara teli izerinde orta rafa yerlestirin ve 30 dakika siireyle bos sekilde pigirin.

Baklagilleri ve pisirme kagidini alin. Tart hamurunu tepside sogumaya birakin.

Tereyagini bir tencerede eritin. Kalan malzemeleri karistirin ve tenceredeki tereyagina
ekleyin. Orta ateste sUrekli karistirarak kaynatin. Karigim toparlanip kremsi bir kivam alir
almaz tencereyi ocaktan alin ve kisa bir sire karistirmaya devam edin.

Cirpilmis yumurta beyazi

Firinlama

Yumurta akini biraz tuz ekleyerek katilagsana kadar ¢irpin. Sekeri porsiyonlar halinde
ekleyerek karisim parlak olana kadar ¢irpmaya devam edin. Cirpilmis yumurta beyazlarini
dlz adizhikh bir sikma torbasina doldurun.

Pisirme bdimesini Ustten/alttan 1sitma ayarinda 200°C sicaklija kadar énceden isitin.

Limon posasini tart hamuru tabanina dagitin ve diizlestirin. Uzerine ¢irpilmis yumurta
beyazini doldurun.

Turtayi 1zgara teli Gzerinde orta rafa yerlestirin ve 10 dakika sireyle pisirin.

Limonlu turtayr sogumaya birakin.
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Pisirme adimlari

Pisirme bodlgesini PizzaPlus ile 200°C'ye kadar (6nceden) i1sitiniz

On 1sitma sona erdi. Yiyecekleri iceri siiriin.

PizzaPlus esnasinda 200 30 Dak.°C

Yiyecegi ¢ikartin. Hazirlayin.

Pisirme bélgesini Ustten/alttan 1sitma ile 200°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma sona erdi. Yiyecekleri iceri siiriin.

Ustten/alttan 1sitma esnasinda 200 10 Dak.°C

Aksesuar

26 cm capinda yuvarlak finn tepsisi

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 26.01.2022
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