Pita ekmegi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

s

¢orek otlu pide ekmegi

Hamur

300 g Beyaz un

1 Gay k. Tuz

Ya Kip Maya (yakl. 10 g)
180 ml Su

1 Cor. k. Zeytinyagi

Sekil verme
Acmak igin un

Suslemek igin ¢érek otu

Hamur

Sekil verme

Hazirlama 30 Dak.

Dinlenme 1 Saat 20 Dak.

sUresi

Pisirme 10 Dak.

sUresi

Adet 4

Cihaz CombairSteamer V2000 2021
itibariyla

TOm malzemeleri bir kapta karigtirarak siki ve piiriizstiz bir hamur yogurun. Hamuru bir top
haline getirin.

Bir kaba yerlestirip agzini kapatin ve yakl. 1 saat sureyle iki katina gikmasini bekleyin.

Hamuru un serpilmis bir calisma ylizeyinde kisa sire yogurun ve hamurdan 4 beze yapin.

Her birini 5 mm kalinliginda yuvarlak pargalar halinde a¢in. Yuvarlak pargalara fircayla biraz
su sUriin ve Gzerlerine bolca ¢orek otu serpin. 20 dakika kabarmasini bekleyin.
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Firinlama

Bos firin tepsisini 6n i1sitma igin orta rafa yerlestirin. Pisirme bdlmesini PizzaPlus ayarinda
230 °C sicakhga kadar 6nceden isitin.

En az i1s1 kaybinin olmasini saglamak icin yuvarlak pargalari mimkin oldugunca hizli bir
sekilde sicak firin tepsisine koyun ve 10 dakika slreyle pisirin.

Pita ekmegini bir mutfak havlusuna sarin ve sogumaya birakin.

Pisirme adimlari

Tepsiyi 6n Isitma i¢in igeri stiriin.

Pisirme bolgesini PizzaPlus ile 230°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma sona erdi. Pisirilecek yiyecegi sicak tepsiye koyun.
PizzaPlus esnasinda 230 10 Dak.°C

Ipuclari

Corek otu yerine isterseniz siyah susam veya kimyon da kullanabilirsiniz.

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma farihi 26.01.2022
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