Savurma

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 30 Dak.
Pisirme 1 Saat
suresi
Porsiyon 8
Cihaz Combair V6000 60 2021 itibariyla

oryantal tavuk sis

Marinat

200 g konserve kabuksuz
dogranmis domates

4 Cor. k. Yogurt

2 Gor. k. Limon suyu

1 Cor. k. Otlu sirke

1 Dis sarimsak, ezilmig

2 Gor. k. Zeytinyagi

1 Cay k. Tuz

1 Gay k. kuru kekik

1 Cay k. orta aci kirmizi biber
Y2 Cay k. Zencefil tozu

1 Gimdik muskat

Tavuk

1.2 kg Tavuk but, Derisi ve kemikleri ayriimig

Marinat

Tam malzemeleri bir 6l¢u kabinda pire haline getirin ve genis bir kaba koyun.

Marinasyon

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli 1 H



Tavudu marinasyona yatirin ve iyice karstirin. Uzerini kapatarak gece boyunca
buzdolabinda marine olmaya birakin.

Pisirme

Tavugu marinasyondan ¢ikartin ve Uzerindeki fazlalik marinasyonu siyirin. Déner siglere
sirayla takin ve kiskag ile sabitleyin.

Firin tepsisine pisirme kagdidi serin. Déner sisi tertibatla birlikte Ust rafa, firin tepsisini alt rafa
yerlestirin. Pigirme sensérinl déner sige yerlestirin ve pisirme bélmesine baglayin.

72 °Ci¢ 1sida (yaklasik 1 saat) Gglncl 1zgara seviyesinde (giglQ) pisirin.

Pisirme adimlari

(Pre-)heat space to level 3 with lzgara

Ipuclari

Kasabinizdan derisiz ve kemiksiz tavuk butlari alin.

Aksesuar

Déner sis
Firin tepsisi
Pisirme sensoéru

El blenderi veya mutfak robotu

Ek bilgi
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