Vanilya sosu

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 10 Dak.
Pisirme 30 Dak.
sUresi
Porsiyon 4
Cihaz CombairSteamer V6000 2021
itibariyla

Vacuisine ile pigirilmis

Vanilya sosu

150 ml Krema

150 ml Sit

1 Yumurta

1 Yumurta sarisi

1 Gay k. Misir nigastasi

50 g Seker

Y2 Gay k. Vanilya gubugu
posasl

Vanilya sosu

TOm malzemeleri bir 8lcim kabinda iyice karistirin ve bir vakumlu posete doldurun.
Poseti kullanim talimatlarina gére vakumlayin ve bir delikli paslanmaz gelik tepsi lizerinde
Vacuisine ile 84 °C isida 30 dakika slreyle buharla pisirme yapin.

Buharla pisirme sonrasinda poseti iyice galkalayin. Sosu sicak veya soguk olarak servis
edin.

Pisirme adimlari

Vacuisine esnasinda 84 30 Dak.°C

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli 1 H



Aksesuar

Vakumlama poseti

Paslanmaz gelik tepsi, delikli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 26.01.2022

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli



