Patates piresi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 10 Dak.

Pisirme 17 Dak.

sUresi

Porsiyon 4

Cihaz CombiSteamer V6000

PowerSteam 2022 itibariyla

misket limonu ile

Patates

600 g eski patates

Servis

50 g tereyagi, parga halinde
1 misket limonu, suyu ve az miktarda kabuk rendesi

yeteri kadar tuz

Patates
Patatesleri soyun, yaklasik 3 cm'lik kiipler halinde kesin ve delikli bir plastik bir kaba
koyun. Plastik kabi cam firin tepsisi Uzerinde pisirme bdlmesinin orta rafina yerlestirin.
PowerBuharlama ile 100 °C'de 17 dakika pisirin.

Servis

Patatesleri bir kapta tereyadi ekleyerek ezin ve plre haline getirin. Ardindan tadina gére
yeteri kadar limon kabugu rendesi, yesil limon suyu ve tuz ekleyerek karigtirin.

Pisirme adimlari

PowerDampfen esnasinda 100 17 Dak.°C
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Ipuclari

Kavrulmus lezzet icin, tereya@ini orta ateste kiiclk bir tavada hafif kizdirin.
Aksesuar

Cam firin tepsisi

Delikli plastik pisirme tepsisi
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