Mercimek salatasi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

havuclu ve Fas baharatli

Mercimek

200 g kum mercimegi

600 ml su

Salata

islatiimis mercimek, suyu stizilmuis

Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
suresi
Porsiyon
Cihaz

500 g havug (turuncu, sari, mor), kabugu soyulmus, 5 mm kalin dilimler halinde

3 dis sarimsak, dogranmis
3 yk zeytinyagi
2 yk beyaz lizim sirkesi

100 ml su

2 ¢k fume kirmizi toz biber (&r.
Pimenton de la Vera)

1 ¢k toz kisnis

1 ¢k Garam Masala
Y2 ¢k Arnavut biberi
yeteri kadar tuz

yeteri kadar karabiber

Servis

2 demet taze kignis, dogranmig

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli

15 Dak.
12 Saat

15 Dak.
4

CombiSteamer V6000
PowerSteam 2022 itibariyla



2 demet maydanoz, iri dogranmis

Mercimek

Salata

Servis

Pisirme adimlari

Aksesuar

2 litre porselen kap

Cam firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

Mercimegi bir kaseye koyup Uzerini gececek sekilde su ekleyip 12 saat buzdolabinda
bekletin.

TOm malzemeleri porselen kap igerisinde iyice karistirin.

Porselen kabi cam firin tepsisi Uzerinde firinin orta rafina yerlestirin. Power buharlama ile
sicak hava modunda 200 °C'de 15 dakika pisirin.

Salatayl sojumaya birakin, yesillikleri karistirin ve 1lik olarak servis edin.

Power buharlama ile sicak hava esnasinda 200 15 Dak.°C
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