Pilic g6gsii
Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
Pisirme
sUresi
Porsiyon
Cihaz

Rosti patates kaplamali

Patates

400 g eski patates, kabugu soyulmus

yeteri kadar tuz

Tavuk gogsii

4 tavuk g6égsu (her biri yak.
170 g)

2 dilim raklet peyniri, ikiye kesilmig
20 g roka

4 kurdan

yeteri kadar tuz

yeteri kadar karabiber

kizartmak i¢in sade yag

Patates

20 Dak.
25 Dak.

4
CombiSteamer V6000
PowerSteam 2022 itibariyla

Patatesleri bir kaseye rendeleyin ve tuz ekleyin. Yaklasik 15 dakika bekletin ve suyunu sikin.

tavuk gogsu

Cam firin tepsisini pisirme kagidi ile kaplayin.

Tavuk g6gsinin kenarini kesip raklet peyniri ve roka ile doldurun, kiirdan ile tutturun. Bol

miktarda tuz ve karabiber serpin.
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Résti kaplama

Firnda pisirme

Pisirme adimlari

Aksesuar

Cam firin tepsisi

Tereyagini tavada kizdirin, tavuk géguslerinin iki tarafini da kizartin ve kenara alin.

Tepsiye patateslerin yarisini koyarak her bir tavuk g6gs igin birer patates yatagi olusturun.
Uzerine tavuk g6guslerini koyun, kalan patateslerle kapatin ve bastirin.

Tavuk goégsund orta rafta Power buharlama ile sicak hava modunda 220 °C'de 25 dakika
pisirin.

Power buharlama ile sicak hava esnasinda 220 25 Dak.°C
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