Spagetti

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 10 Dak.

Pisirme 27 Dak.

sUresi

Porsiyon 4

Cihaz CombiSteamer V6000

PowerSteam 2022 itibariyla

domates soslu

Domates sosu

800 g konserve kabuksuz
dogranmis domates

800 ml sebze suyu

1 dis sarimsak, ezilmig

1 yk Sambal Oelek sos

1 yk tuz

1 Dal taze biberiye, dogranmig

1 dal kekik, dogranmis

Spagett

400 g spagetti makarna

Servis
1 dal taze fesle@en, yapraklari

yeteri kadar rendelenmis
parmesan peyniri

Domates sosu

Tam malzemeleri pure haline getirin.
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Spagetti
Porselen kaliba domates sosunun yarisini koyun. Uzerine spagettiyi yayin. Uzerini domates

sosuyla kaplayin. Spagetti tamamen sosla kaplanacak sekilde porselen kalibi hafifce
sallayin.

Pisirme

Porselen kalibi orta raftaki cam firin tepsisine yerlestirin. Power buharlama ile sicak hava
modunda 230 °C'de 27 dakika pigirin.

Servis

Feslegen ve parmesan ile servis edin.

Pisirme adimlari

Power buharlama ile sicak hava esnasinda 230 27 Dak.°C

Ipuclari

istenilen makarna pisme derecesine gére siire uzayabilir ya da kisaltilabilir.
Aksesuar

Yakl. 2 litre porselen kap

Cam firn tepsisi
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