Peynirli zeytinli tuzlu kek

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 20 Dak.

Pisirme 30 Dak.

sUresi

Porsiyon 8

Cihaz CombiSteamer V6000

PowerSteam 2022 itibariyla

tath ve aci biberli

Hamur

4 yumurta beyazi

1 ¢imdik tuz

4 yumurta sarisi

100 ml st

100 ml zeytinyadi

1 ¢k tuz

120 g mozzarella toplari, suyu siizilmis

100 g rendelenmis gravyer

100 g tatli-aci biber (6r. Peppadew), suyu siizilmds, dilimler halinde dogranmis
50 g siyah zeytin, ¢cekirdeksiz, ikiye bdlinmis
250 gun

1 yk kabartma tozu

Hamur

Yumurta beyazini bir gimdik tuz ekleyerek katilasana kadar ¢irpip kenara alin.

Yumurta sarisi, st, zeytinyadi ve tuzu bir kasede ¢irpma teli ile karistirin. Peynir ve biberleri
ekleyin ve zeytinlerle birlikte karistirin. Un ve kabartma tozunu karisima ekleyin ve plrlizsiz
bir hamur haline getirin.

Cirpilmis yumurta beyazini hamurun altindan katlayarak karistirin.

Firinda pisirme
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Hamuru kek kalibina dékin ve cam firin tepsisi tzerinde pisirme bélmesinin orta rafina
yerlestirin. Power buharlama ile sicak hava modunda 200 °C'de 30 dakika pigirin.

Servis etmeden 6nce sogumaya birakin.

Pisirme adimlari

Power buharlama ile sicak hava esnasinda 200 30 Dak.°C

Aksesuar

Cam firin tepsisi

Mikrodalgaya uygun kek kalibi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 05.09.2023

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli 2



