limonlu cupcake

Tarif yazan V-ZUG A.S.
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Earl-Grey cay yapraklari ile

Hamur

50 g tereyagi, yumusak
100 g seker

1 yumurta

1 ¢imdik tuz

200 g taze krema

150 g un

2 ¢k kabartma tozu

1 limon, rendelenmis kabugu

2 yk kurutulmus Earl-Grey gay
yapraklar

Sekerlemeli limon kabugu

1 limon
60 g seker
500 ml su

Glazir

Y2 yaprak jelatin
50 g beyaz cikolata

Y2 limon, sadece suyu
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Hazirlama
Pisirme
suresi
Adet
Cihaz

45 Dak.
10 Dak.

8
CombiSteamer V6000
PowerSteam 2022 itibariyla



1 yk tam yagl krema
2 ¢k seker

Hamur

Tereyagl, seker, yumurta, tuz ve kremayi bir kasede ¢irpma teli ile iyice karigtirin. Un ve
kabartma tozunu dikkatlice ekleyip karigtirin. Limon kabugu rendesini ve ¢ay yapraklarini
ekleyin.

Hamuru cupcake kaliplarina paylastirin.

Firinda pisirme

Orta raftaki cam firin tepsisi Gzerine koydugunuz kekleri Power buharlama ile sicak hava
modunda 200 °C'de 10 dakika pigirin.

Sogumaya birakin.

Sekerlemeli limon kabugu

Limonu kabudunu ince soyun ve suyunu sikin.

Seker ve suyu kiiglk bir tencerede kaynatin, kabugu ve limon suyunu ekleyip orta ateste
surup kivamina getirin.

Limon kabuklarini stizgeg ile pisirme kagidina alin.

Glazir

Jelatini soguk suda bekletin.

Cikolata, limon suyu, krema ve sekeri kiicUk bir tavada kisik ateste isitin.

Jelatini sikip ekleyin ve tamamen eriyene kadar karigtirin. GlazirQ bir kenara alin.
Sisleme

Cupcake Uzerlerine glazur siirin, Ustline sekerlemeli limon kabugu koyun.

Pisirme adimlari

Power buharlama ile sicak hava esnasinda 200 10 Dak.°C
Aksesuar

Cam firin tepsisi

Silikon ya da kagittan 8-10 adet cupcake kalibi
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