Soganli ve Keci Peynirli Mini Tartaletler

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 15 Dak.

Pisirme 25 Dak.

sUresi

Adet 16
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Karamelize sodanlar ve kegi krem peyniri kitir milféy hamuru altinda bulusuyor! Mini boyutta lezzet dolu bir Tarte Tatin
alternatifini kesfedin. Tatli, tereyadh sogan, baharath peynir ve bir miktar kekik dokunusuyla harika bir uyum saghyor.

Tartaletler

40 g seker

20 g tereyag, ki¢ik pargalar halinde

2 Kirmizi sogan, yariya bélinmas ve seritler halinde dogranmig
6 kekik dallari, yapraklari ayriimig

Va ¢k tuz

az miktarda karabiber

50 g Taze kegi peyniri

1 dikddrtgen acilmis milféy hamuru, (yaklasik 42 x 25 cm)

Servis
1 yk Beyaz balzamik sirke

Y2 yk zeytinyag

az miktarda Fleur de Sel tuzu

Tartaletler
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Servis

ipuclari

Pisirme kagdidi serili bir firin tepsisine her birine yarim ¢ay kasigi seker olacak sekilde 7

cm araliklarla 4 sira seker serpin. Her seker sirasinin Uzerine bir parga tereyagi koyun.
Sogan ve kekik yapraklarini siralarin izerine paylastirin, tuz ve karabiberle tatlandirin, kegi
peynirini ufalayarak serpistirin. Milféy hamurunu agin, 7 cm ¢apinda yuvarlak kaliplarla kesin
ve soganlarin Uzerine yerlestirin. Kenarlarini bir catal yardimiyla iyice bastirin. Firin tepsisini
isitilmamis firina koyun ve Profesyonel Pisirme klasik ayarinda 210 °C isida yaklagik 25
dakika, altin sarisi bir renge ulasana kadar pisirin. Tepsiyi ¢ikarin ve bir spatula yardimiyla
dikkatlice ters gevirin.

Tepsiyi koyun

Profesyonel Pisirme Klasik esnhasinda 210 25 Dak.°C

Sirke ve zeytinyadini karigtirin. Tartaletleri bir servis tabadina dizin, (izerine sirke
karigsimindan gezdirin ve istege bagli olarak az miktarda Fleur de Sel serpistirin.

Kegi krem peyniri yerine inek sitlinden yapilmig krem peynir veya vegan bir alternatif tercih edebilirsiniz.

Aksesuar

Yaklagik 7 cm capinda yuvarlak kalip

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

13.03.2026
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