Domatesli Burgu Kraker

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 15 Dak.
Pisirme 20 Dak.
suresi
Adet 20
Cihaz CombiSteamer V6000 45 2021
itibariyla

Sarimsak, kimyon ve biraz kirmizi biberle zenginlestirilmis aromatik domates dolgulu burgu kraker. Baharatli, basit ve tek
kelimeyle lezzetli bu tarifle aksamlariniz daha keyifli!

Malzemeler

22 yk domates puresi

2 dis sanmsak, ezilmig

1 ¢k toz kimyon

% ¢k tuz

Y4 ¢k Arnavut biberi

1 yk zeytinyagi

1 dikddrtgen acilmis milféy hamuru, (yaklasik 25 x 42 cm)
1 Yumurta aki, ¢irpiimig

2 yk Makarnalik bugday irmigi

Hazirlama

Domates plresi ve zeytinyagina kadar tim malzemeleri kiigik bir kasede karigtirin. Milféy
hamurunu agin, domates karigimini hamurun yarisina uzunlamasina surtn, diger yarisini
Uzerine kapatin ve hafifge bastirin. Hamurun yuzeyine yumurta aki striin ve tzerine irmigi
serpin. Hamuru 2 cm genigliginde seritlere kesin. Her bir seridin uglarini sikica tutun ve
birbirlerinin tersine dogru iki kez déndurin. Seritleri yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.
Firin tepsisini isitiimamis firina koyun ve Profesyonel Pisirme klasik ayarinda 210 °C isida
yaklasik 20 dakika pisirin.

Tepsiyi koyun

Profesyonel Pisirme Klasik eshasinda 210 20 Dak.°C

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli 1 H



Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

V-ZUG - Eviniz icin isvicre mikemmeli

16.12.2024



