Yaban mersinli muffin

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
Pisirme
suresi
Adet
Cihaz

20 Dak.
35 Dak.

12
Combair V2000 2021 itibariyla

Sulu, meyveli ve yapimi kolay. Yaban mersinli muffin'ler pazar brunch'lari, 63le yemekleri veya gocuklarin dogum giin

partileri igin idealdir.

Malzemeler

100 g Tereyagi

125 g Seker

1 Paket Sekerli vanilin
2 Yumurta

250 g Beyaz un

2 ¢k Kabartma tozu
Ya ¢k Tuz

300 g Yaban mersini
150 ml St

Hazirlama

Firini sicak hava modunda 180 °C'ye 6nceden isitin. Mikserin ¢irpma aparatiyla tereyag,
seker ve vanilyayi karisim kabarana ve rengi acilana kadar ¢irpin. Yumurtalari ekleyip
yaklasik 2 dakika daha karistirmaya devam edin. Unu, kabartma tozunu ve tuzu kiigik

bir kasede karistirip tereyagdl karisima ekleyin. Yaban mersini ve sitii karistirin. Hamuru
kagit kaliplara paylastirarak dékin. Muffin tepsisini dnceden isitilmis firinin tel 1zgarasina
yerlestirin ve yaklasik 35 dakika pisirin. Firindan gikarip tel izerinde sogumaya birakin.

Pisirme bolgesini Sicak hava ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz

Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
Sicak hava esnasinda 180 35 Dak.°C
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Aksesuar

Her biri yaklasik 7 cm olan 12 g6zIU muffin tepsisi, kagit muffin kaplariyla dolu

Izgara teli

Ek bilgi
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