Incirli tart

Tarif yazan Dominik Hartmann
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45 Dak.
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Combair V2000 2021 itibariyla

Zeytinyag ve Fleur de Sel ile rafine edilmis Tarte Tatin'in Mallorcan versiyonunda kizarmis incir ve ¢itir hamur isi. Dominik

Hartmann'in farkh bir tathsi.

Hamur

200 g Beyaz un

50 g Seker

1 ¢cimdik Tuz

100 g Tereyadi, soguk, parcalanmig

1 Yumurta sarisi

Incir

100 g Seker kamigi

30 g Tereyagi

100 ml kirmizi port sarabi

200 ml Uziim suyu

2 Vanilya gubuklari, boyuna ikiye bdlinmas, tohumlari siyriimis
1 Limon, az miktarda rendelenmis limon kabugu

Vs GCK Zencefil, ince rendelenmis

10 Incir, yariya kesilmis
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Tart

Vanilyal dondurma, servis igin
biraz Zeytinyag

biraz Fleur de Sel tuzu

Hamur

Incir

Tart

Aksesuar

Izgara teli

Un, seker ve tuzu bir kapta karistirin. Soguk tereyagi kiplerini ekleyin ve kirintili bir kivama
gelene kadar elinizle hizlica ovalayin. Yumurta sarisini ekleyip karisimi hamur haline getirin
ancak yogurmayin. Hamurun Uzerini értlip 2 saat kadar buzdolabinda dinlendirin.

Seker kamisini genis bir tavada isitin ve hafifge karistirarak agik kahverengi olana kadar
karamelize edin. Atesi kisin, tereyagini ve port sarabini ekleyin, kaynatin ve suyunu ¢ekene
kadar pisirin. Uziim suyunu, vanilya gekirdegini, limon kabugunu ve zencefili ekleyip
kaynatin ve hafifce kisin. incirleri ekleyip kisik ateste kisa bir siire isitin. Tavay ocaktan alip
sogumaya birakin.

Finni sicak hava modunda 180 °C'ye énceden isitin. incirleri hazirladiginiz kaliba yan
yana dizin. Suyu surup kivamina gelinceye kadar kaynatin ve incirlerin (izerine gezdirin.
Hamuru az unla yaklasik 4 mm kalinliginda agip incirlerin Gzerine yerlestirin. Torbayi
onceden isitilmis firindaki 1zgara telinin Gzerine yerlegtirin ve yaklasik 45 dakika pigirin. Tarti
firndan alip yaklasik 10 dakika kadar sogumasini bekleyin ve ardindan bir tabagda alin. Tarti
pargalara ayirin, bir top vanilyali dondurma ile servis edin, (izerine biraz zeytinyad! gezdirin
ve biraz Fleur de Sel serpin.

Pisirme bolgesini Sicak hava ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Aia
Sicak hava esnasinda 180 45 Dak.°C

Yaklasik 20 cm ¢apinda, yaglanmis, sekerlenmis tart kalibi
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