Meyveli tart

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama
Dinlenme
siresi
Pisirme
siresi
Adet
Cihaz

20 Dak.
30 Dak.

45 Dak.

1
Combair V2000 2021 itibariyla

Grtir hamur, bol meyve ve (stline kremamsi bir sos. ister erik, ister elma veya kiraz olsun, sulu bir tart icin uygun olmayan
meyve neredeyse hi¢ yoktur. Ister findik, badem veya galeta unu, ister ev yapimi veya hazir hamur olsun, bu meyveli tart

mevsime 6zgl sulu meyveleri dederlendirmenin harika bir yolu olabilir.

Hamur

250 g Beyaz un

Y2 ¢k Tuz

150 g Tereyagdl, soduk, kiip seklinde
3 yk Soguk su

Sekil verme

yeteri kadar Sekil vermek igin
beyaz un

ic malzeme

40 g c¢ekilmis findik

1 kg Mevsim meyveleri, dilimler halinde (6rnegin kayisi, erik, elma ve/veya kiraz)
250 ml Yarim yagl krema

2 Yumurta

2 yk Seker
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Hamur

Sekil verme

Tart

Ipuclari

Un ve tuzu bir kapta karistirin. Tereyagi kiplerini ekleyin ve kirnintili bir kivama gelene kadar
elinizle hizlica ovalayin. Su ekleyip hamur haline getirin ancak yogurmayin. Hamurun Gzerini
6rtin ve min. 30 dakika sogutun.

Hamuru az miktarda un tzerinde yaklasik 2 mm kalinliginda agin, hazirladiginiz firin
tepsisine yerlestirin, tabanini ¢atalla iyice delin, Gzerini 6rtiin ve en az 15 dakika sogutun.

Firini PizzaPlus ayarinda 180 °C sicaklia kadar 6nceden isitin. Tabanina findiklari serpin
ve (izerine meyveleri yerlestirin. Olglilli bir kaba kremay!, yumurtalari ve sekeri karistirip
meyvelerin Gzerine dokin. Tepsiyi dnceden isitiimis firindaki tel 1izgaranin Gzerine yerlestirin
ve yaklasik 45 dakika pisirin. Meyveli tarti firindan ¢ikarip hafifce sogumaya birakin.

Pisirme bolgesini PizzaPlus ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi
PizzaPlus esnasinda 180 45 Dak.°C

ilk olarak bir hamur kesici kullanarak unu tereyagiyla bulusturarak ise baglayin. Ellerinizin sicakligi tereyagini eritebilir,
mUimkinse bundan kaginmalisiniz.

Hamuru elle hazirlamak yerine mutfak robotunu kullanarak da hazirlayabilirsiniz. Unu, tuzu ve tereyagi kiplerini ezin, su
ekleyin, kisa bir slire ezmeye devam edin, tezgahta bir araya getirin ve tarif edildidi sekilde sogutun.

Aksesuar

Finn kagidiyla kaplanmis veya yaglanmig ve unlanmis tart tepsisi (yakl. ¢gapi 28—30 cm)

Izgara teli

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

04.08.2025
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