Onsen yumurta

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 5 Dak.

Pisirme 1 Saat

suresl

Cihaz CombiSteamer V4000 45 2021
itibariyla

Haslanmis yumurta yerine onsen yumurtasi: Mikemmel krema kivaminda yumurta sarisi ve yumusak yumurta beyazinin
modern hali. Firinda minimum emekle hazirlanan bu yemek, kaselere koymak veya ust malzeme olarak kullanmak igin
idealdir.

bilesen

4 Yumurta

Hazirlama
Firina 1zgara teli veya delikli paslanmaz ¢elik tepsi yerlestirin, Gzerine yumurtalari koyun ve
64 °C'de yaklasik 1 saat buharda pisirin. Yumurtalari firindan gikarin, kabuklarini dikkatlice
kirin. Yumurtalan dizin, hemen servis edin ve dilediginiz gibi baharatlayin.
Bugulama esnasinda 64 1 Saat°C

ipuclari

Sadece taze ve gatlamamis yumurta kullanin. Onsen yumurtalar pisirildikten sonra hala yumusak, hafif akiskan veya
mumsu kivamdadir. Bu pisirme yontemi yumurta sarisi ile yumurta beyazinin ayni kivamda olmasini saglar.

Kizarmis ekmek, Benedict/Florentine usulll yumurta, pilav veya sebzelerle birlikte haglanmis yumurta veya onsen
yumurtalar kullanin.

Aksesuar

Delikli firin tepsisi

Izgara teli
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