Antep fistikl salsa verde sosu

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 15 Dak.
Pisirme 5 Dak.
suresi

Adet 1

Fistikh aromatik yesillik sosu 6zellikle pizza, 1zgara sebzeler veya ekmege ideal bir eglikgidir.

Malzemeler

30 Kabuklu fistik, kavrulmus

60 g DUz yaprakli maydanoz, Koparilan yapraklar, iri dogranmig
2 ¢k Gebre otu, suyu siiziilmis

1 Dis sarimsak, dogranmig

Y2 Limon, Rendelenmis kabugu ve suyu

2 yk Beyaz balzamik sirke

100 ml Zeytinyagi

biraz Tuz

biraz Karabiber

Hazirlama
Fistiklar bir mutfak robotuna koyup incecik ¢ekin. Maydanozu ve zeytinyagina kadar tim
malzemeleri ekleyip kisa bir slire karistirin ve tuz ve karabiber ile tatlandirin. Hazirladiginiz
salsay! kavanoza dékun.

Ipuclari

Antep fistikli salsa verde sosu, buzdolabinda agzi sikica kapali olarak saklanirsa yaklasik 1 hafta tazeligini korur.

Maydanoz yerine feslegen, nane, frenk sogani ve maydanoz karisimini kullanin.
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Aksesuar

1 konserve kavanozu (yaklasik 200 ml), sterilize edilmis

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 02.09.2025
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