Risofto icin Temel Hazirlik

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 15 Dak.

Pisirme 30 Dak.

sUresi

Porsiyon 4

Cihaz CombiSteamer V4000 45 2021
itibariyla

Dogru teknikle risotto, klasikten yaraticihiga kadar c¢esitli yemekler icin ideal bir temel haline getirir. Buharda pisirmek ise
oldukga kolaydir.

Malzemeler

200 ml sebze suyu

50 ml Beyaz sarap

200 g Risotto

1 arpacik sogani, kigik kuglik dogranmig
200 ml sebze suyu

yeteri kadar tuz

yeteri kadar karabiber

50 g Tereyagi

50 g Parmesan, rendelenmis

Hazirlama

Et suyunu ve tuz dahil tim malzemeleri firin kalibina koyup karistirin. Kalibi delikli
paslanmaz celik tepsi Uizerine yerlestirin. Yanindaki ikinci kaba sebze suyunu koyun. Tepsiyi
soguk firina yerlestirin ve 100°C’de yaklasik 15 dakika buharda pisirin. Risottoyu karistirip
15 dakika daha pisirin. Yagli Sicak sebze suyunun 34'Un(, tereyadini ve parmesan peynirini
ekleyip karistirin. Gerekirse kalan et suyu ile istenilen kivama getirilebilir.

Bugulama esnasinda 100 15 Dak.°C
Karistirin

Bugulama esnasinda 100 15 Dak.°C
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Aksesuar

yaklasik 2 | hacimli firin kabi
Yaklagik 500 ml hacimli firina dayanikh kap

Delikli firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi 04.08.2025
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