Makarna graten

Tarif yazan V-ZUG A.S.
Hazirlama 15 Dak.
Pisirme 35 Dak.
suresi
Porsiyon 4
Cihaz Combair V2000 2021 itibariyla

Tek tencerede makarna graten tarifi: Bitiin malzemeler dogrudan yemege koyulur ve gerisini firin halleder. Her seyin hizli
ve kolay olmasi gereken gulnler igin.

Malzemeler

300 g Makarna (6r. Hornli
veya Muscheli makarnast)

250 g Mantar, ince dilimler

100 g Ham jambon, ince dogranmig

2 Soganlar, ikiye bélinmus, ince dogranmig sekilde

4 Dallari diiz yaprakh maydanoz, Yapraklari kopartilip ince kiyilmis sekilde
450 ml sebze suyu

250 ml Yarim yagli krema

yeteri kadar karabiber
yeteri kadar 6gitilmuis Hint
cevizi

150 g Rendelenmis peynir (6r.
parmesan peyniri)

Hazirlama

Firini nemli sicak hava modunda 180 °C sicakliga dnceden isitin. Makarnayi ve sogan dahil
tiim malzemeleri firin kabina koyup karistirin. Uzerine maydanoz serpin. Sebze suyunu ve
kremay! yari yariya karistirin, karabiber ve Hint ceviziyle tatlandirin. Uzerine sosu dékiin ve
kasar peyniri serpin. Graten kabini dnceden isitilmis firindaki tel 1zgaranin Gzerine yerlestirin
ve yaklasik 35 dakika pisirin.

Pisirme bodlgesini Sicak hava nemli ile 180°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
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Pisirilecek yemegi koyun

Sicak hava nemli esnasinda 180 35 Dak.°C

Ipuclari

Kisa pigirme stiresine sahip her tlrlil makarna (maks. 6—8 dakika) kullanilabilir.

Aksesuar

Graten kabi (yaklasik 22 | hacim), yaglanmis

Izgara teli
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