Orgili corek

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 30 Dak.

Dinlenme 2 Saat

sUresi

Pisirme 30 Dak.

sUresi

Adet 1

Cihaz CombiSteamer V6000 45 2021
itibariyla

Hafif tereyagl bir tatla servis edilen klasik pazar pastasi. Maya hamuru érgii seklinde 6ralir (yaraticilik serbesttir) ve
pisirildiginde kendine 6zgl altin kahve tonunda kabuguna kavusur. Ister kahvaltida ister brunch'ta, ister taze olarak firindan
cikarildiginda tereyagi ve recelle birlikte cok daha lezzetli olur.

Hamur

500 g Orgiilii ekmek unu veya
beyaz un

2 ¢k Seker

12 ¢k tuz

Y2 Yas maya (yaklasik 20 gr), ufalanmig
300 ml Sat

1 yumurta

50 g Tereyag, parcalar halinde

Sekil verme

1 yumurta, karigtinimis

Hamur

Un, seker ve tuzu bir kapta karistirin. Mayayi ekleyip karistirin. Siitl, yumurtayi ve tereyagdini
ekleyip yumusak, plriizsiiz bir hamur elde edene kadar yodurun. Hamurun Gzerini 6rtiin ve
hacmi iki katina gikana kadar yaklasik 1'% saat oda sicakliginda mayalanmaya birakin.
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Sekil verme

Hamuru ikiye bdéllp ortasi biraz daha kalin olacak sekilde iki esit parcaya ayirin. Hamur
seritlerini Ust Giste koyup 6rgii seklinde ériin. Orgiiyii yagh kagit serili firin tepsisine
yerlestirin, (zerine biraz yumurta sirln ve 30 dakika daha mayalanmaya birakin. Firini
Profesyonel Pisirme ayarinda 190 °C sicaklija kadar dnceden isitin. Orgiiniin tizerine
tekrar bir miktar yumurta srtin ve firin tepsisini 6nceden isitilmis firina yerlestirin ve
yaklasik 30 dakika kadar pigirin.

Pisirme bolgesini Profesyonel Pisirme Kaplamali ile 190°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
Firinda pisirilecek yemegin koyulmasi

Profesyonel Pisirme Kaplamali eshasinda 190 30 Dak.°C

ipuclari

Profesyonel pisirme mayalanma fonksiyonu kullanilarak mayalanma siiresi kisaltilabilir. ilk mayalanma igin 32 °C'de
yaklasik 1 saat, ikinci mayalanma igin 32 °C'de yaklasik 45 dakika mayalanmaya birakin.

iki kath 6rgiiler en klasik érgii seklidir ancak 4 veya 5 katli érgiiler 6zellikle hos gériniir.

Aksesuar

Firin tepsisi
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