Simit celengi

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 30 Dak.

Dinlenme 1 Saat 15 Dak.

suresi

Pisirme 20 Dak.

suresi

Adet 2

Cihaz CombiSteamer V6000 45 2021
itibariyla

Pretzel ¢elengi, kendine 6zgl tadini soda kostik ¢ozeltisine borgludur. Bu, populer Silserli'yi bu kadar ayirt edici kilan
karakteristik koyu kabugu, lezzetli aromay ve yumusak, havadar i¢ kismi olusturur.

Hamur

500 g beyaz un

2 cay kasigi seker

12 gtuz

30 g maya, ufalanmis

330 ml st

50 g tereyagi, soguk, pargalara ayriimig

karbonat
11lsu

50 g karbonat

pretzel tuzu, veya serpmek igin iri tuz

Pisirme

10 ml kahve kremasi

Hamur
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Sekillendirme

Soda solution

Pisirme

Ipuclari

Bir stand mikserinin kasesinde beyaz un, seker, tuz ve mayay! karistirin. St dokin,
tereya@ini ekleyin ve hamur kancasiyla diisiik ayarda yaklasik 5 dakika yogurun. Orta bir
hiza artirin ve hamur yumusak ve pirlzsiz olana kadar yaklagik 10 dakika yogurmaya
devam edin. Hamuru hafifce yaglanmis bir kaseye veya mayalama kutusuna koyun,
pisirme alanina yerlestirin ve Profesyonel mayalama modu ile 32 °C'de yaklasik 45 dakika
mayalanmaya birakin.

Profesyonel Pisirme Kabartma esnasinda 32 45 Dak.°C

Lia

Hamuru hafifce unlanmis bir galisma yiizeyine ¢ikarin, yaklasik 75 g'lik 12 pargaya bdélin ve
esit toplar haline getirin. Hamur pargalarini bir mayalanma kutusuna veya derin bir tepsiye
biraz aralikli olarak yerlestirin, Gzerini 6rtiin ve yaklasik 30 dakika dondurun.

Suyu bir tencerede ylksek ateste (seviye P) kaynatin. Tavayi ocaktan alin ve karbonati
¢bzllene kadar karigtirin. Her bir hamur pargasini yaklagik 20 saniye boyunca ¢ozeltiye tek
tek batirin, ardindan stizilmesine izin verin. Alti hamur topundan ikiser ¢elenk sekli vererek,
yagh kagit serili bir firin tepsisine yerlestirin. Keskin bir bigak kullanarak hamur pargalarinin
ylUzeyini ortasindan yaklasik 1-2 cm derinli§inde gizin ve (izerine biraz tuz serpin.

Pisirme alanini Profesyonel Pisirme Camli ile 220 °C'ye kadar 6nceden isitin. Tepsiyi
Onceden isitilmis pisirme alanina yerlestirin ve yaklasik 20 dakika pisirin. Gelenkleri ¢ikarin
ve hala sicakken biraz kahve kremasiyla firgalayin. Bir tel izgara Gizerinde soumaya
birakin.

Pisirme bodlgesini Profesyonel Pisirme Kaplamali ile 220°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma tamamland. Tencereyi yerlestirin.

Profesyonel Pisirme Kaplamali eshasinda 220 20 Dak.°C

Finnlarda, simit hamur igleri yapmak igin bir firinci kostik ¢ozeltisi kullanilir. Son derece asindiricidir ve koruyucu eldiven,
guvenlik gézIlugu gerektirir, ardindan 6zel bir sekilde bertaraf edilmelidir. Bu, pismis Uriinlere ¢ok diizgln bir renklendirme
ve yogun bir kostik lezzeti verir. Bu tarifte ise standart karbonat ve su karigimi kullanilir, bu da ¢6zeltinin lavaboya
dokulmesi igin glivenli ve uygun olmasini saglar.

Aksesuar

Firin tepsisi

Kapakl tencere (yaklasik 20 cm ¢apinda)
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Ek bilgi
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