Isvicre sUtli ekmek rulosu

Tarif yazan V-ZUG A.S.

Hazirlama 45 Dak.

Dinlenme 1 Saat 45 Dak.

sires|

Pisirme 15 Dak.

siresi

Adet 10

Cihaz CombiSteamer V6000 Grand

2022 itibaryla

Weggli, karakteristik bir cokiintliye sahip geleneksel bir sGtli ekmek rulosudur. Dokusu yumusak ve lezzeti hafif olan bu
arlin, klasik bir Isvigre kahvaltisi 6gesidir ve sabah ortasi atistirmali§i veya okul gezisi i¢in popiiler bir segimdir.

Hamur

500 g beyaz un

1 yemek kasigi seker

15 g maya, ufalanmig

330 ml st

60 g tereyagi, soguk, kiip seklinde
10gtuz

Pisirme
1 yumurta
Y2 cay kasigr seker

1 bir tutam tuz

Hamur

Beyaz unu ve tereyagi dahil tim malzemeleri bir stand mikserinin kasesine koyun. Hamur
kancasi ile disik hizda yaklasik 5 dakika yogurun. Tuzu ekleyin ve plrizsiz bir hamur
olusturmak i¢in yaklasik 10 dakika boyunca orta hizda yogurun. Hamuru ¢alisma yiizeyine
ahlin, bir top sekline getirin ve hafifce yaglanmis bir kaseye yerlestirin. Pisirme alanina
yerlestirin ve yaklasik 45 dakika boyunca 32 °C'de Profesyonel maya kabartma iglevini
kullanarak mayalanmaya birakin.
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Sekillendirme

Pisirme

Aksesuar

Firin tepsisi

Ek bilgi

Olusturulma tarihi

Profesyonel Pisirme Kabartma esnasinda 32 45 Dak.°C

(ara vermeden)

Hamuru 10 parcaya ayirin (her biri yaklasik 90 g) ve top haline getirin. Dikis yerleri alta
gelecek sekilde, yagh kagit serili bir firin tepsisine yerlestirin. Tepsiyi pisirme alanina
yerlestirin ve yaklasik 30 dakika boyunca 32 °C'de Profesyonel hamur mayalama ile
mayalanmaya birakin. Kaldirin, ortasini unlanmig bir tahta kasik sapiyla ¢ukurlastirin
(hamuru tamamen kesmeyin). Tepsiyi pisirme alanina geri koyun ve yaklagik 30 dakika
daha kabarmaya birakin.

Profesyonel Pisirme Kabartma esnasinda 32 30 Dak.°C
Tencereyi yerlestirin.
Profesyonel Pisirme Kabartma esnasinda 32 30 Dak.°C

(ara vermeden)

Pisirme alanindan tepsiyi ¢ikarin. Pisirme alanini profesyonel firin sirli olarak 210 °C'ye
kadar 6énceden isitin. Yumurtayi, sekeri ve tuzu karistirin. Rulolari karigimla firgalayin.
Tepsiyi 6nceden isitiimig pisirme alanina yerlestirin ve altin sarisi olana kadar yaklagik 15
dakika pisirin. Ekmek rulolarini ¢ikarin ve bir tel 1zgara Gzerinde sogumaya birakin.

Pisirme bodlgesini Profesyonel Pisirme Kaplamali ile 210°C'ye kadar (6nceden) isitiniz
On 1sitma tamamland.. Pisirme geregclerini yerlestirin.

Profesyonel Pisirme Kaplamali esnasinda 210 15 Dak.°C
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